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Sülysáp Nagyközség Önkormányzata
Polgármesterétől
2241. Sülysáp, Szent István tér 1.
Telefon, fax: (06-29) 435-001, (06-29) 435-003

NYILVÁNOS
Szám: 659-4/2012
Előterjesztést készítette: Kántor Erzsébet testületi ügyintéző
Előterjesztést véleményezi: ESZB
Döntés módja: nyílt szavazás, egyszerű szótöbbség

Mellékletek: Beszámoló (előterjesztéshez csatolva)
E L Ő T E R J E S Z T É S

Sülysáp Nagyközség Önkormányzata Képviselő-testületének

2012. február 15-én tartandó munkaterv szerinti ülésére

2. napirendhez

Tárgy: Beszámoló a Központi konyha 2011. évi munkájáról
Tisztelt Képviselő-testület!
Intézményeink évente beszámolnak a Képviselő-testületnek munkájukról. Munkatervünk szerint a februári ülésen a Központi konyha beszámolója van soron. Élelmezésvezető asszony benyújtotta beszámolóját, ami csatolásra került az előterjesztéshez.
Kérem a tisztelt Képviselő-testületet, hogy az előterjesztést megtárgyalni szíveskedjen!
…/2012. (II.15.) ÖKT határozati javaslat

Sülysáp Nagyközség Önkormányzatának Képviselő-testülete a Központi konyha 2011. évi munkájáról szóló beszámolót elfogadja és megköszöni a konyha dolgozóinak egész éves munkáját.
Határidő: azonnal
Felelős: Horinka László polgármester
Sülysáp, 2012. február 6.

Horinka László sk. 


polgármester
Láttam!.

Sülysáp, 2012. február 6.

Tóth Krisztina

jegyző
BESZÁMOLÓ 

A KÖZPONTI KONYHA 2011. ÉVI MUNKÁJÁRÓL

Tisztelt Polgármester Úr!

Tisztelt Képviselő-testület!

Boldog új évet kívánok mindenkinek a központi konyha dolgozói és a magam nevében!

A 2011-es esztendőben 6 fő konyhai dolgozóval, 1 fő gépkocsivezetővel és 1 fő élelmezésvezetővel végeztük a munkákat. 2011. szeptember 1-el konyhai kisegítő váltás történt, Farkas Györgyné azóta a nyugdíjasok nyugodt, boldog életét éli szerettei és unokája körében. Erőt, egészséget kívánunk!

Új konyhai dolgozónk fiatal, 40 éves, aki munkanélküli volt, Kovács Gyöngyvérnek hívják. 
1. Beri Ernőné 
konyhai kisegítő

2. Csalminé Szvitek Tünde
konyhai kisegítő

3. Kovács Gyöngyvér
konyhai kisegítő

4. Szvitek Péterné
konyhai kisegítő

5. Szvitek Józsefné
konyhai kisegítő

6. Győző Molnár Ottó
szakács

7. Pál László/Pap József
gépkocsivezető

8. Mészáros Irén 
élelmezésvezető

Az ételszállító autó műszaki vizsgája érvényes.

A központi konyha a 2011-es évben 130975 adag ételt állított elő a következő megosztás szerint:

Óvodás gyermek:
45968
adag/220 nap
=
209
fő/nap

Alkalmazott
6319
adag/185 nap
=
35
fő/nap

Napközis gyermek
26131
adag/185 nap
=
142
fő/nap

ÖNO (3-szori étkezés)
10038
adag/240 nap
=
42
fő/nap

Vendégebéd
11212
adag/240 nap
=
47
fő/nap

Gyermekebéd tízóraival
31307
adag/185 nap
=
170
fő/nap

Összesen:
130975
adag
=
645
fő/nap

A főzött adagok alakulása előző évhez képest, amely 650 fő/nap volt, 5 fő/nap csökkenést mutat, 247 munkanappal.

A gazdálkodási számításoknál a Magyar Közlöny előírásai szerint:

Óvodások esetén
220 étkezési napot,

Napköziseknél
185 étkezési napot,

Vendégebédnél
240 étkezési napot,

Alkalmazottaknál
185 napot vettem figyelembe.

KIEMELNÉM, HOGY A 132890 ADAG ÉTEL ELKÉSZÍTÉSE ÉS FOGYASZTÁSA SORÁN SEMMIFÉLE HUMÁN EGÉSZSÉGÜGYI PROBLÉMA NEM MERÜLT FEL!

A HACCP rendszert aktualizáltuk, amit 2003. óta működtetünk.

Minden konyhai dolgozó HACCP, élelmiszer biztonsági képzésben részesült, amely idén szeptemberig érvényes.

Kis értékű tárgyak pótlására vásárlás történt 278.000,- Ft értékben.

Élelmiszer beszerzésre 43.682.568,- Ft-ot költöttem.

A létszám bevétel 42.527.045,- Ft volt.

A nyersanyag felhasználás: 43.874.477,- Ft lett 247 munkanappal.

Az étkezési kedvezményezettek bevétele a múlt évben:

Alanyi jogon:
25.798.326,- Ft

Az önkormányzat által méltányosságból adott kedvezmények:
361.749,- Ft.
Összesen:
26.160.075,- Ft
Az ÖNO szociálisan rászorultak száma: 1.573.797,- Ft.

Az elmúlt évben a központi konyhán a kötelező karbantartás megtörtént. A raktárba SALGÓ polcokat vásároltunk 100.000,- Ft-ért, nagykereskedelmi áron a gyártótól.
Köszönetet szeretnék mondani a Tápió-Táj Kft-nek a lisztért, Sűrűpusztáról.
A munkaegészségügyi vizsgálaton részt vettünk, Dr. Fábián Gábor Péter rendelőjében.
A munkahelyi balesetvédelmi, tűzvédelmi oktatás megtörtént, hiszen a konyha VESZÉLYES ÜZEM!
2010. szeptember 10-én belső ellenőrzést tartottak nálunk.

Jó magam közétkeztetési és mérlegképes továbbképzésen vettem részt!

Köszönet a Polgármester Úrnak és a Képviselőtestületnek a lehetőségekért!
Mellékelem az OÉTI (Országos Élelmezés- és Táplálkozástudományi Intézet) ajánlását, melyet 2011. augusztus 1-től szükséges alkalmazni.
Tisztelt Polgármester Úr!

Tisztelt Képviselő-testület!

Köszönetet szeretnék mondani a cafetériáért!

Végezetül megköszönöm munkatársaim és a magam nevében a Polgármester úrnak, a Képviselő-testületnek, a Polgármesteri Hivatal dolgozóinak és a Faluszolga Kft-nek az egész éves együttműködést és kívánom a 2012-es esztendőre is.

Sülysáp, 2012. január 31.

Tisztelettel:


Mészáros Irén


élelmezésvezető
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