
Beszámoló 

Központi Konyha 2019. Évi Munkájáról 

 

 

Tisztelt Képviselő-testület, Polgármester Úr, Jegyző Asszony! 

A központi Konyha 2019. évi munkájáról Sülysáp városban az alábbiak szerint számolok be. 

 

Központi konyhánk négy étkezési területet szolgál ki:  

- óvodai étkezés 

- iskolai étkezés 

- fiatalkorú felnőtt étkezés ( saját dolgozók) 

- szociális étkeztetés ( szépkorúak) 

Ezen intézmények vezetőivel szakmai kapcsolatot építettünk ki, mely folyamatos kapcsolattartásban 

jelenik meg. Kollégák szervezésében megjelennek „Csicsergő napok”, „Fecske nyitogató” programok. 

Ez évben új lehetőségként a Szent István iskolában egészséghét keretein belül főztem a szülők és 

gyermekek részére. Melyek keretein belül, tájékoztatjuk a szülőket az egészséges táplálkozás 

elemeiről, propagáljuk az egészséges étkezés bevezetését a családok konyháiban. Ezeken az 

alkalmakon kóstolót tartunk az érdeklődőknek, hogy pontosabb képet kapjanak a gyerekeknek főzött 

ételekről. Fontosnak érezzük, hogy jó alapanyagból, hazai ízeket hozva, egészséges ételeket tálaljunk 

étkezőinknek. 

 

Pozitívumnak értékelem, hogy az étkezők, gyerekek és felnőttek egyaránt nyitottak, befogadóak lettek 

az új ízvilág iránt, bátrabban kóstolják általuk ismeretlennek vélt ételeket. 

 

Konyhán dolgozó kollégák sok rendezvényen részt vesznek, Városunk rendezvényein a finom ételeket 

helyben készítik. Ezen felül közösségi feladatokban is részt vállalunk, nyugdíjas bál, nyugdíjba vonuló 

kollégák búcsúztatója, nyugdíjas találkozókon való aktív részvétel, melyen a felvonuló ételsort 

vendégeink, megrendelőink igényeihez igazítjuk. 

 

 

 

 

 



2019.évben ellátottak bontása 
 

Központi Konyha 
 

Étkezések összesítője 2019.01.01.-12.31. 
   

    

  ADAG 
Norm. 
Napok 
száma 

  

Óvoda TÁ 5045 220          23     

Óvoda 100% 44745 220        203     

Összesen: 49790 220        226     

       

Iskola TÁ       

T+E 8702 185          47     

E 2932 185          16     

E+U 925 185            5     

T+E+U (N) 14619 185          79     

Ö: 27178 185        147     
       

Iskola 50%       

T+E 6793 185          37     

E 1366 185            7     

E+U 583 185            3     

T+E+U (N) 8108 185          44     

Ö: 16850 185          91     
       

Iskola 100%       

T+E 7938 185          43     

E 335 185            2     

E+U 0 185            -     

T+E+U (N) 5645 185          31     

Ö: 13918 185          75     
Ö: 57946 185        313    

 

2019. ÉVI étkezés felosztás   
Megosztási 

hányad Központi Konyha  
Óvodák                    49 790        38,95% 

Iskolák                    57 946        45,33% 

Gond.Közp.                      9 790        7,66% 

Felnőttek                    10 297        8,06% 

Összes adag                  127 823        100,00% 

     
 

 

 



 

Tíz élelmezési nap: tíz egymást követő, étkezést biztosító nap.  

(2) E rendelet alkalmazásában  

 a) főétkezésnek minősül a reggeli, ebéd és a vacsora;  

b) kisétkezésnek minősül a tízórai és az uzsonna.  

 Jelenlegi ellátásunkban a kisétkezéseinket fő étkezésként kezeljük, ami költségeinket jelentősen 

megnöveli, az eddigi norma nehezen tartható. Bevételeink sajnálatos csökkenése a kedvezményes 

gyermek étkeztetés megjelenése, melyben az ellátottak jó része valamilyen szociális jogcímen 

mentesül fizetési kötelezettség alól. 

Főzőkonyhánk teljes mértékben a rendeletben foglaltak szerint készíti ételeit, mely vonatkozik, a 

technológiára, adagolásra, új alapanyagok bevezetésére is. 

 HACCP rendszerünket aktualizáltuk, melyet indokolttá tett az EMMI rendelet, s ezen rendelet maga 

után vonta az ételkészítésben is előírt változásokat.  

 

A Központi Konyha személyi feltételei: 

Főzőkonyha/tálalókonyha: 

- 1 fő szakács  
              Csalaminé Szvitek Tünde  
5 fő kézilány 
              Szvitek Józsefné 
              Csergő Margit 
              Surányi Attiláné 
              Kovács Andrásné 
              Mag Gáborné 
1 fő gépkocsivezető 
              Farkas Gábor   ( decemberben kilépet) 
5 fő tálaló konyha alkalmazott 
               Balázs Etelka 
               Kármán Erzsébet ( szeptember től látja el feladatát 4 ó.) 
               Nagy Tiborné 
               Búzás Istvánné 
               Motollai Ferencné ( szeptembertől látja el feladatát ó.)  

Összehasonlító táblázat 

  Üzemeltetési anyagok  Összes Kiadás Bevétel 

Tárgy év 2018 2019 2018 2019 2018 2019 

Előirányzat 50.000.000 Ft 55.000.000 Ft 101.873.641 Ft 106.343.000 Ft 28.181.000 Ft 24.000.000 Ft 

Teljesítés 51.561.980 Ft 51.698.693 Ft 101.584.271 Ft 102.230.016 Ft 26.409.403 Ft 22.535.726 Ft 

             



Jól látható, hogy konyha dolgozói létszámában megfigyelhető a fluktuáció, ez elősorban más 
munkakörben való elhelyezkedés miatt következet be. 

 

Köszönöm az eddigi bizalmat, igyekszem továbbra is fennakadás nélkül, a lehető legjobb tudásom 
szerint vezetni az intézményt, és erre ösztönözni munkatársaimat is. Köszönöm szépen a vezetőségnek 
a dolgozóim nevében a cafatériát, a munkaruha pénzt és az évvégi jutalmat, nagy örömet szereztek 
mindenkinek. Intézményeink vezetőivel, és munkatársaikkal jó a kapcsolatom, egymás segítségére 
vagyunk, gyakran cserélünk információkat, ügyes – bajos gondokban tanácsokat adunk és kapunk. 

Szeretném továbbá megköszönni intézményvezető kollégáim segítségét, melyet egész évben 
nyújtottak, Mészáros Mónika, Danyi Zsuzsanna, Ráczné Tóth Rita, Lászlóné Dósa Nikoletta, és kérem 
engedjék meg, hogy ide soroljam iskoláink vezetőit is Hídvégi Melinda, Győri Marianna személyében , 
jól működő munkakapcsolatot tartunk fenn. Az Önkormányzat minden dolgozójával jól tudok együtt 
dolgozni, ezt szeretném megőrizni a jövőben is, köszönöm segítségüket. 

TÁVÜSZ Kft. vezetőjének, kollégáinak köszönöm egész éves segítségüket, remélhetőleg ez a jó 
kapcsolat sokáig megmarad. 

Köszönöm megtisztelő bizalmukat, kérem, évértékelő beszámolóm elfogadását, 2020 – as év terveiben 

való támogatást. 

 

Kelt: Sülysáp, 2020.03.19. 
 
                                                                                        Tisztelettel: 
                                                                                                                 Kisné Kiss Anna 
                                                                                                                 Intézményvezető  

 


